
 
      OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI 

de 11h45 à 14h30 
et 

de 18h45 à 22h30 

LE DIMANCHE  
de 11H45 à 14H30 

MENU ESSENTIEL 
60€ TTC/ PERS. 

Apéritif 
Kir au vin blanc ou soft 

ou 
 Champagne ( supp.5.00€) 

Mise-en-bouche 

Entrées 
Foie gras de canard français mi-cuit, confit d’oignons, pain toasté 

Ou 
Saumon gravlax, asperges blanches, crème aneth/piment d’Espelette 

 

Plats 
Magret de canard du Sud-Ouest, sauce cèpes-Armagnac, pommes sarladaises 

Ou 
Dos de cabillaud, crème de Champagne, ravioles épinard/ricotta 

 
 

Desserts 
Brioche perdue, glace vanille, caramel beurre salé 

Ou 
Pavlova fruits rouges aux deux coulis 

 

Café ou thé Dammann frères 
 
 

Le menu Essentiel met à disposition 1 bouteille de vin pour 5 personnes (blanc, rouge ou rosé.) 
Eau en carafe. 

Quelques-unes des options possibles en sus : 
Fromage 9.00€/pers 

Plaque anniversaire 3.00€ 
Pièce montée ( 3 choux pers.) 3€/pers.  

Le chef est à votre écoute pour toute demande particulière. 
 



 

 

 OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI 
de 11h45 à 14h30 

et 
De 18h45 à 22h30 

LE DIMANCHE  
de 11H45 à 14H30 

 
 
 MENU DES CANAILLES (JUSQU'A 12 ANS) 

17€ TTC/PERS. 
 

Apéritif 

Sirop à l’eau ou Ice tea 

Mise en bouche 
 

 

Plats 
Steak haché normand 

Ou 
Fish and chips, sauce tartare au curry 

Ou  
Burger 

Frites, pâtes, légumes  
 
 

Desserts 
Moelleux au chocolat, glace vanille 

Ou 
Glace deux boules 

 


