
R E S T A U R A N T

ENTRÉES
- Bocal de pâté de Dreux (125g) ....................................................................................................................................................6€
- Pâté de Dreux /kg  .............................................................................................................................................................................40€
- Carpaccio de saumon mariné à l’aneth, coriandre et poivre de Timut  ...................................................9€
- MarketBox de tapas (2 nems de poulet, 3 gambas croustillantes, 1 crispy de volaille)  
   sauce Thaï et curry  ..............................................................................................................................................................................9€
- Asperges blanches, œuf mollet de la ferme Benoist, chiffonnade de jambon de Pays,  
   roquette et noisettes, vinaigrette framboise balsamique ...................................................................................9€
- Tranche de foie gras de canard mi-cuit (60/70g) au naturel, chutney poires,  
   oignons et raisin  ..................................................................................................................................................................................12€
- Salade gourmande du Market (saumon fumé, Saint-Jacques, avocat, agrumes,  
   tomates confites, salade, parmesan, sauce Copacabana) .................................................................................15€

 
PLATS
- Burger chic du Market (steak de bœuf VBF 150g, chips de lard, cheddar,  
   tomates confites et confit d’oignons) frites ..................................................................................................................12€
- Mijoté de veau au curry et à l’estragon, carottes et champignons, linguine  .....................................12€
- Souris d’agneau braisée au romarin et gingembre, poêlée de légumes de saison  ................... 14€
- Tournedos de filet de bœuf snacké, jus de veau à la tartuffade, gratin dauphinois  .................20€
- Aile de raie vapeur à la grenobloise, pommes de terre nouvelles  ..............................................................12€
- Risotto de St-Jacques, asperges vertes, crème de Champagne et parmesan  ............................... 16€
- Filet de bar rôti, ratatouille minute au basilic et riz basmati  .......................................................................... 16€ 
 
 

DESSERTS
- Moelleux au chocolat du Guatemala de la maison Cluizel, cœur chocolat blanc,  
cerises Amarena (Cuit ou prêt à cuire sur demande)  ............................................................................................... 5€
- Riz au lait crémeux, caramel beurre salé ...........................................................................................................................4€
- Crème brûlée vanille Bourbon ...................................................................................................................................................4€
- Verrine crème de mascarpone, framboises, fraises et spéculoos, coulis de fruits rouges  ...... 5€

Suivez-nous 
sur

www.restaurant-marketpub.fr
19, rue Mérigot - 28100 DREUXLa vente à emporter commence lundi 

4 mai et sera ouverte les lundis,  
mardis, jeudis, vendredis et samedis,  

midi et soir. 
 

Les commandes sont à retirer 
entre 11h45 et 14h00 et 18h30 à 21h00.

Les prix des plats sont toutes taxes comprises, TVA 10%

Commande par email reservation.marketpub@orange.fr ou par téléphone 02 37 46 18 44
Précommandes (uniquement en dehors des jours d’ouverture) au 07 86 27 69 65




